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Antipasti Hors-D’œuvre – Starters 
Gran piatto Toscano “il Tagliere Rossini “e crostini con paté di fegatini 

“Rossini Plate“ of typical Tuscan salami and crostini (bruschetta with pate) 

 Grand Plateau Rossini de charcuterie Toscane et crostini au pâté de foie 

 

€ 14,00 

1 

Sformatino di verdure su fonduta di pecorino 

Vegetable flan on pecorino fondue 

Flan de légumes sur fondue au pecorino 

 

€ 12,00 

3  

Uovo pochet su vellutata di patate al tartufo 

Pochet egg on cream of potatoes with truffles 

Oeuf poché sur crème de pommes de terre cendrées et truffe de saison 

 

 € 14,00 

1 3 7 

Primi Piatti  Pates et Potages - First Course 
Ravioli ripieni di cacio e pepe cipolla stufata al vin santo e gota croccante 

Ravioli stuffed with cheese and pepper served with onions stewed with Vin 

Santo and crispy cheek 

Raviolis farcis au fromage et au poivre, ognon mijoté au « Vin Santo » et 

joue de porc croustillante 

 

€16,00 

1 3 

Risotto ai gamberi, zafferano e stracciatella di burrata 

Risotto with prawns, saffron and burrata stracciatella 

Risotto aux crevettes, safran et burrata stracciatella 

 

€ 18,00 

4 7 

 

Spaghetti al pomodoro fresco e basilico 

Spaghetti with fresh tomato and basil 

Spaghettis aux tomates fraîches et basilic 

€ 14,00 

1 



Secondi Piatti  
Viandes et Poissons - Main Course  

Filetto di manzo alla griglia con patate sabbiate e cipolla saltata 

Grilled beef fillet,  potatoes with flower crust and sautéed onion 

Filet de bœuf grillé , pommes de terre et oignon sauté 

 

€ 28,00 

1 

Filetto di Branzino alla “Livornese” con carotine e zucchine al burro  

Sea bass fillet “Livornese” style with olives and tomatoes and carrots and 

zucchini sautéed in butter 

Filet de Loup de Mer à la «  Livornese » avec olives, tomates et carottes et  

courgettes sautées au beurre. 

 

€ 26,00 

4 7 

Trancio di salmone in crosta di pistacchio e pomodorini confit  

Salmon fillet with a pistachio crust and cherry tomatoes 

Filet de Saumon en croûte de pistache et tomates cerises 

€ 24,00 

4 8 

Contorni   Side Dishes – Legumes 

Insalata Mista 

Mixed salad 

Salade composée 

 

€ 8,00 

Verdure grigliate 

Grilled vegetables  

Légumes grillés 

 

€ 8,00 

Patate fritte                                                                                        

French fries  

Pommes frites                                                                                                  

€ 8,00 



 
  



Dolci produzione propria   
Homemade Desserts 
 
Tiramisù classico  

Classic tiramisu  

Tiramisù classique 

 

€ 9,00 

1 3 7  

Cheese cake ai frutti di bosco 

Cheese cake with berries 

Cheese cake aux fruits des bois 

 

€ 9,00 

1 7 8 

Tortino di cioccolato 90% al morbido con salsa di lampone 

Fondant  90% chocolate cake with melted heart and  raspberry sauce 

Moelleux au chocolat 90% au coeur fondant et coulis de framboise 

 

 

€ 10,00 

3 7 

  

 

 

  



 


